Kreative und feine Delikatessenhdppchen, ein Buffet, ein mehrgdngiges
Menii, Fingerfood oder ein komplettes Catering inklusive allem was man
fiir eine gelungene Veranstaltung benétigt - lassen Sie sich von unseren

Ideen mit Geschmack und Vielfalt inspirieren. Geniefsen Sie Ihren Tag

und wir sorgen fiir den perfekten gastronomischen Rahmen.
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es Buffet Italienisches Buffet

Rustikales Buffet Vegetarisch

... und viele weitere Buffets und Meniis
finden Sie in dieser Broschiire
und auf unserer Homepage

Regional und saisonal - Wir lieben griin!

Wir beziehen unsere Lebensmittel iiberwiegend aus regionaler Produktion!

Catering-Zeitgeist Tel: 0351-84005 10
GroRenhainer StralRe 93 Mail: info@derzeitgeist.de




Uber uns

Wir sind ein kleines, erfolgreiches Unternehmen welches sich seit 18 Jahren auf das
Gestalten und Servieren von Buffets und Meniis spezialisiert hat. Neben vielen
Veranstaltungen mit allen erdenklichen Serviceleistungen in unseren eigenen
Rdumlichkeiten, setzen wir auch auflerhalb dieser Ihre Veranstaltung oder Feier jeder Art
und Grofle gekonnt in Szeme. Dafiir kreieren wir mit viel Liebe und Ideenreichtum
professionell késtliche Buffets, Meniis und Fingerfood. Ob rustikal, exotisch oder klassisch,
in dieser Broschiire finden Sie alles was Ihr kulinarisches Herz begehrt.

Anderungswiinsche stehen Ihnen offen.

Viele unserer Lebensmittel beziehen wir aus regionalem Anbau um lange Kiihl- und
Transportwege zu vermeiden. Unsere Produkte sind somit alle frisch und unsere Speisen
werden ebenso frisch zubereitet. Hohe Qualitdt und sorgfiltig ausgewdhlte Zutaten sind fiir
uns selbstverstdindlich.

Ganz nach Ihren Vorstellungen und passend zu lhrer Veranstaltung sorgen wir mit
Kreativitdt fiir den kulinarischen Genuss egal ob Sie 20 oder 300 Gdste erwarten.

Unser Servicepersonal steht Ihnen ebenso zur Verfiigung wie weiteres Equipment was Sie
evtl. fiir Ihre Veranstaltung benotigen konnten. Auf Wunsch iibernehmen wir fiir Sie die

komplette Planung Ihrer Veranstaltung.

Kommen Sie zu uns und besprechen Sie mit uns Ihre persénlichen Wiinsche, schreiben Sie
uns eine Mail oder rufen Sie uns an. Wir beraten Sie gern.

Ihr Zeitgeist-Team

Zeitgeist GmbH

Tel:  0351-84005 10
Mail:  info@derzeitgeist.de
Web: www.derzeitgeist.de
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Mieten Sie unseren Saal, unseren Gdstegarten
oder unsere Dachterrasse

Sie bendétigen noch eine Location flir Ihre Feier? Dann mieten Sie unseren Gastegarten!

Im Innenhof unseres Zeitgeistes sitzen Sie ungestort in schattiger Atmosphare, gemiitlich
unter groBen Baumen und kdnnen die warme Luft des Sommers genieBen. Bei gutem Wetter
und sommerlichen Temperaturen haben wir unseren Gastegarten fir Sie immer geéffnet.
Hier finden 80 bis 120 Gaste einen Platz zwischen Grinpflanzen und unserem englischen
Bus. Ob zum Mittagessen oder abends, hier haben Sie die Méglichkeit eine angenehme Zeit
zum ausspannen mit Freunden oder Bekannten zu verbringen.

Unsere Gaste werden bei uns nicht nur kulinarisch verwéhnt, sondern dirfen sich auch auf
eine vielseitige Getréankeauswahl freuen.

Zeitgeist Foodshop

Lassen Sie sich von unseren Ideen mit Geschmack und Vielfalt inspirieren und verwdéhnen
Sie Ihre Gaste mit unserem frisch zubereitetem Fingerfood.

Wir bieten Ihnen eine reichhaltige Auswahl an feinen Glaschen, leckeren, SpieBchen,
liebevoll dekorierten Léffelchen, Réllchen oder Sippchen.

Ob Geburtstage im kleinen Kreis oder Veranstaltungen wie Hochzeiten, Konzerte oder
sonstige Festivitaten — unser Fingerfood passt zu jedem Anlass.

Stellen Sie sich aus den unterschiedlichsten Arten kleiner Leckereien Ihr perfektes Meni
zusammen und begeistern Sie Ihre Gaste mit Vielfalt und ausgefallenen Fingerfood-
Spezialitaten.

Selbstverstandlich kénnen Sie Ihre Bestellung von uns auch als komplettes Buffet erstellen
lassen. Wir haben alles was man fur ein Buffet bendétigt.

T 00d$h0p

wwwze:tge:st-foodshop de




Unsere Leistungen fiir Sie

Geschirr: Geschirr und Besteck ist auf die Personenanzahl abgestimmt und immer im
Angebots-Preis enthalten.

Gestaltung: Die Gestaltung des Buffet-Tisches oder Ihres Menis sind immer inklusive
Tischdecken und Servietten. Weitere Winsche wie Kerzen, Blumen,
Spezialanfertigungen oder sonstige Dekomaterialien sind nach Absprache
moglich, aber je nach Art und Umfang evtl. mit einem Aufpreis verbunden.

Lieferung &

Aufbau: Auf Grund der gestiegenen Energie- und Personalkosten berechnen wir die
Anlieferung zu jeder Anfrage einzeln. Im Angebot wird das gesondert
aufgefthrt.

Bedienung: Servicepersonal wie zum Beispiel Grill- oder Bedienpersonal ist ebenfalls auf

Wunsch mdéglich, jedoch nicht im Preis enthalten, es sei denn es wird
ausdrucklich im Angebot darauf hingewiesen.

Anderungen: Beziglich des Warmanteils bei den Buffets kann man in vielerlei Hinsicht
Anderungswiinsche einbeziehen. Genannte Preise sind in dem Fall nicht
zwingend zutreffend und miissen den Anderungen angepasst werden. Eine
Auswahlliste der Speisen finden Sie ebenfalls in dieser Broschiire.

Equipment: Fir weitere Ausstattungs- oder Dekoartikel sowie Technik oder
Beschallungsanlagen gibt es eine gesonderte Liste auf unserer Homepage.

Eine kleine Anleitung zu unseren Angeboten:

Die in dieser Broschlire aufgelisteten Speisevariationen errechnen sich pro Person und
zuzlglich MwSt., je nach Ausfihrung 7% oder 19%. Rechenbeispiele fir 25, 50, 75 und 100
Personen finden Sie jeweils unter den Angeboten. Alle nachfolgend aufgefiihrten Buffets
bauen sich bzgl. der Mengen &hnlich aber entsprechend dem Buffetcharakter auf.
Anderungen nach Ihren Vorstellungen sind selbstverstandlich méglich.

Was Sie bei anderen Anbietern extra mieten miussen, ist bei uns im Preis enthalten. Alle
unsere Angebote sind inklusive Geschirr, Besteck, Tischwdsche fir das Buffet, Servietten
sowie der Auf- und Abbau.

Auf Grund der nicht vorhersehbaren Entwicklung der Lebensmitteleinkaufspreise lber einen
Zeitraum von mehr als zwei Monaten, kdnnen die tatsachlichen Preise zum Zeitpunkt der
Veranstaltung abweichen, falls diese nicht zeitnah stattfindet.

Falls Sie sich selber ein Buffet zusammenstellen mochten, oder Bestandteile der Buffets
variieren, bleiben Sie bitte, wenn mdoglich, bei der gleichen Anzahl von Einzelbestandteilen.
Dies ist insbesondere dann von Vorteil, wenn es sich um eine geringe Anzahl von Gasten
handelt. Ab einer Gasteanzahl von 70 Personen ist auch die Aufstockung der Anteile kein
Problem.



Zusdtzliche Angebote

Zur Unterstlitzung bei der Planung und Durchflihrung Ihrer Feier kénnen wir Ihnen weiterhin
Folgendes anbieten:

e Vermittlung von Kinstlern und Unterhaltungsangeboten, vom DJ bis zum Orchester,
von Tanzern bis zu Zauberklnstlern

« Bendtigtes Personal: Servicekrafte  fir  Tischbedienung, Buffettiers,
Cocktailmixer, Barkeeper

e Anlieferung samtlicher Getranke zu handelstblichen Preisen (Kommission
und Kihlung madglich)

« Vermietung von gastronomischem Equipment: Tische, Stlihle, Tischwasche,
Hussen, Tischschmuck, Geschirr, Besteck, Buffetzubehor, Glaser, Kiihl- und
Heizgerate, Fasskuhler, Durchlaufkihler etc.

« Equipment fir Outdoor-Veranstaltungen: Zelte, Sitzmdbel, Grills, Pavillons,
Schirme, Stehtische usw.

« Beschallungsanlagen (Disco, Band - PA)
« Lichtanlagen
« Vorfuhrtechnik (Beamer, Diaprojektor, Overhead)

» Incoming Service/Stadtfihrung: Sie erwarten Gaste von auBerhalb? Abholung von
Bahn, Bus, Flughafen, Autobahn (auf Wunsch auch mit Limousine, Kutsche,
Fahrrad-Rickscha und anderes), Begleitung zum Hotel/Unterkunft, Check-in,
Begleitung zum Veranstaltungsort, Stadtfihrungen auch unkonventionell

AuBerdem Ubernehmen wir auf Wunsch gern die komplette Planung und Durchfiihrung
Ihrer Veranstaltung.

Fir oben aufgefliihrte Artikel haben wir eine separate Auflistung, diese ist nicht in der
Broschtire enthalten. Sollten Sie Wiinsche diesbezliglich haben, fordern Sie diese
Auflistung bitte gesondert bei uns an.



Gemischtes Buffet kalt & warm

Kaltanteil:

> Internationale Kaseplatte
aus verschiedenem Schnittkase, Frischkdse, Edelschimmelkase, Camembert, Garnitur

> Aufschnitt- Braten- Wurst- und Schinkenplatte

Schweinebraten, Lachsschinken, Schwarzwalder Schinken, Hinterkochschinken,
Kasesalami, Pfeffersalami, usw. sowie Garnitur

> Gemischte Fischplatte
verschiedene Raucherfische, Sprotten, Lachs, Rollm&pse, Bratheringe

» verschiedene SpieBchen und Happchen

aus Kase, Eiern, Wurst, Weintrauben,
Oliven, Partytomaten etc.

;3 Gemischter Gemiisesalat

aus verschiedenen Blattsalaten, Tomate, Oliven,
Paprika, Gurke, Zwiebeln, Hirtenkase

» 3 verschiedene Salate

Kartoffelsalat, Kasesalat, Eiersalat
(Anderungswiinsche beziiglich der Salate
teilen Sie uns bitte mit)

> Obstplatte aus verschiedenen Frichten (mundgerecht)
> Brotchen und Brot, verschiedene Sorten

> Butter, Dressing, Ketchup, Senf

» Dessert
Exotischer Fruchtcocktail mit Schlagsahne

Warmanteil:

» Gefligelgeschnetzeltes mit Curryrahm und Gemotsereis

» Spargelcremesuppe mit Lauch

(Suppen bieten wir gern saisonal abhangig an. Naturlich kann dies nach Ihren
Winschen variiert werden. Schauen Sie bitte in die Anlage "Suppen")

Preisstaffelung:

Personen ab 100 ab 75 ab 50 ab 25
Preis 34,30 Euro 36,60 Euro 39,80 Euro 49,50 Euro
ohne Suppe 32,70 Euro 34,20 Euro 37,50 Euro 47,30 Euro




Rustikales Buffet kalt & warm

Kaltanteil:

Rustikale Wurstplatte
3 Sorten Leberwurst, Streichmettwurst, Schwarzwalder Rauchschinken, Cabanossi,
Garnitur

Aufschnittplatte

Lachsschinken, Kochschinken, Salami, Bierschinken, Leberkase, kalter
Schweinebraten in Scheiben, Garnitur

Kadseplatte
verschiedene Sorten Schnittkase, Harzer
Roller, Limburger, geraucherter Kase,
Kochkase, Garnitur

Fischplatte
Raucherfisch, Bratheringe, Rollmopse,
Garnitur

Gemischter Gemiisesalat

aus verschiedenen Blattsalaten, Tomate,
Paprika, Gurke, Zwiebeln, Hirtenkase, Oliven

Hackepeter angerichtet als Schwein, saure Gurken, Zwiebeln
Sehmalztdépfchen

Brotchen und Brot, verschiedene Sorten

SeBen, Dressing, Ketchup, Senf

Dessert
Gotterspeise mit VanillesoBe

Warmanteil:

» Kasseler im Brotteig, auf Sauerkrautbett angerichtet

> Soljanka (Saure Sahne, Zitronenscheiben anbei)

(Suppen bieten wir gern saisonal abhangig an. Naturlich kann dies nach Ihren
Winschen variiert werden. Schauen Sie bitte in die Anlage "Suppen")

Preisstaffelung:

Personen ab 100 ab 75 ab 50 ab 25
Preis 32,00 Euro 34,60 Euro 36,50 Euro 46,50 Euro
ohne Suppe 29,00 Euro 32,80 Euro 35,00 Euro 44,50 Euro




Gemischtes mediterranes Buffet kalt & warm

Kaltanteil:

> Kaseplatte der Mittelmeeranrainer

aus verschiedenen Hart- und Weichkasesorten z.B. Pecorino, Gorgonzola,
Mozzarella, Feta, Edelschimmelkase, Camembert, Manchego und Garnitur

> Aufschnitt- Braten- Wurst — und Schinkenplatte

Schweinebraten, Lachsschinken, Prosciutto Crudo, Schwarzwalder Schinken,
Pfeffersalami, Prosciutto Cotto, gegartes Lachsfleisch, Parmaschinken, italienische
Mortadella und Garnitur

> gemischte Fischplatte
Hummer, Graved Lachs, Goldmakrele (Butterfisch), Muscheln usw., Garnitur

» verschiedene SpieBchen und Happchen

aus Kase, Eiern, Wurst, Weintrauben,
Oliven, Partytomaten etc.

> Gemischter Gemiisesalat
aus verschiedenen Blattsalaten, Tomate,
Paprika, Gurke, Zwiebeln, Feta, Oliven

» Italienische Antipasti-Platte
mit Oliven, Tomaten, Weinblattern

> 5 verschiedene Salate

Italienischer Kartoffelsalat, Insalata Funghi (Pilzsalat), Kasesalat, Eiersalat, Bohnensalat
mit Thunfisch

» Obstplatte aus verschiedenen Frichten (mundgerecht)
> Brotchen und Brot, verschiedene Sorten mediterrane Ausfiihrung
* Dressing, Ketchup, Senf, Butter

» Dessert
Mascarpone Creme mit Friichten und Mandelkeksen

Warmanteil:

> Straccetti di Vitello (Kalbsstreifen mit Paprika — Auberginengemise)
» Gnocchi di patate con salsa rustica (Kartoffel-Gnocchi in herzhafter SoB3e)

» Maronensuppe mit Gemiise

(Suppen bieten wir gern saisonal abhangig an. Natirlich kann dies nach Ihren
Winschen variiert werden. Schauen Sie bitte in die Anlage "Suppen")

Preisstaffelung:

Personen ab 100 ab 75 ab 50 ab 25

Preis 39,00 Euro 42,00 Euro 45,00 Euro 53,50 Euro

ohne Suppe 36,50 Euro 40,00 Euro 43,00 Euro 50,00 Euro




Sdchsisches Buffet kalt & warm

Kaltanteil:

> Kalte Platten

Sachsische Hausschlachteplatte und Hackepeter, klassisch garniert mit sauren Gurken,
Lauch, Zwiebeln und Radieschen

Feiner Radeberger Lachs- und Hinterschinken, dazu milder Sahnemeerrettich
und Preiselbeeren

¥ Kaseplatte

vom Heinrichstaler und Leppersdorfer, dazu Kase mit Musik Schmelzkaseecken sowie
Garnitur

» 3 verschiedene Salate
Sachsischer Kartoffelsalat nach Art des Hauses
Eiersalat mit hausgemachter Remoulade und Schnittlauch
Heringshackerle nach Leipziger Art

» Brotvarianten mit Bauernbrot, Butter, Krauterbutter und Schmalz

> Dessert

Dresdner Eierschecke mit Schlagsahne oder
Warmer Apfelstrudel mit VanillesoBe

Warmanteil:

> Schweinekrustenbraten, dazu Sauerkraut und KloBe oder
Blut-, Leberwiirstchen mit Sauerkraut und Kartoffelstampf

i Sachsische Kartoffelsuppe mit Knackwurstscheiben  oder
Sachsische Flecke

Preisstaffelung:

Personen ab 100 ab 75 ab 50 ab 25
Preis 31,00 Euro 34,00 Euro 37,00 Euro 45,00 Euro
ohne Suppe 28,50 Euro 31,50 Euro 35,00 Euro 43,00 Euro
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Fingerfood Buffet - vollwertig kalt & warm

Kaltanteil:

» Belegte Baguettescheiben, Canapés
> Belegte Brotchen
» Grunschalen-Muscheln

» Grissinistangen mit Parmaschinken

> Honigmelonenschiffchen mit Serranoschinken

> Blinis mit Sauerrahm und Forellenkaviar
» Kaviareier auf Pumpernickelscheiben

> Scheiben von der Pfannkuchenrolle mit Frischkdse und Lachs

- Amuse - Gueule mit Creme und Garnele

> Verschiedene KasespieBe (auch als Mottoplatte moglich)

> Kaseschinkenroulade

> Zucchiniréllchen mit Rauke und Frischkase

> Schweinslendchen mit Blatterteig und rotem Pesto

» Kaltes Gurkensuppchen mit Lachs im Glaschen

> Verschiedene Salatcocktails im Glaschen (Rindfleisch, Gefliigel, Schrimps, Kdse)
» Tomaten geflllt mit Thunfischsalat
> Rauten vom Zwiebelkuchen

> Gabelrollmdpse

» Mozzarella - Tomaten - SpieBe

> Geflllte Weinblatter

¥ Cabanossi

> Brotkorb und Kleingeback

> ObstspieBe mit Schokoladendekor

> Gotterspeise mit VanillesoBe

* Obstplatte (mundgerecht)

» Panna Cotta mit Beerengritze

Warmanteil:

> Minibouletten, Drum-Sticks vom Huhn, Nurnberger Wirstchen, Mozzarella-
Sticks, kleine Schaschlik-SpieBe, Grillwiener

Preisstaffelung:

Preis bei 100 Personen: 52,00 Euro

Diese Zusammenstellung wird auf Grund der Einzelanteile erst ab einer Personenzahl von
100 Personen geliefert. Bei geringerer Gastezahl misste man die Anzahl der Komponenten
reduzieren. Bitte schauen Sie auch in unsere Fingerfood-Liste.
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Buffet du Chef - das Beste aus internationaler Kiiche

Kaltanteil:

> Roastbeef rosa mit Sahnemeerrettich

> Schinkenplatte mit Schinkenspezialitéaten aus Italien, Frankreich und Deutschland
» Melonenschiffchen mit Parmaschinken
> Kaseplatte mit internationalen Kasespezialitaten

> Skandinavisches Raucherlachsfilet
auf dekorativem Spiegel

> Heilbutt- und Forellenfilets mit
Preiselbeersahnemeerrettich

Salate:

i Hausgemachter Kartoffelsalat
aus fest kochenden Kartoffeln,

Landei-Mayonnaise, Gurken, Zwiebeln und Eiern
> Gefllgelsalat mit Spargel, Ananas und Walntssen
» Teufelssalat mit Rindfleisch, Paprika und Silberzwiebeln

» Frischer gemischter Gemusesalat mit zwei verschiedenen Dressings

Zugaben:

> Gemischter Brotkorb mit verschiedenen Sorten Brot und Brdtchen
» Butter, Krauterbutter
b3 Knoblauch-Creme Fraiche mit frischen Krautern

> Sahnemeerrettich, Senf, Ketchup

Warmanteil:

» Frische Lachsfilets mit gratinierten Kartoffeln und Blattspinat
> Lammragout ,Provenciale™ mit Risotto oder Herzogin-Kartoffeln

¥ Schweinemedaillons in Mandelpanade mit gebackener Ananas
Dessert.

> Lebkuchen-Sauerkirsch-Dessert oder Waldbeer-Tiramisu

» Frischer Obstsalat mit Schlagsahne

Preisstaffelung:

Personen ab 100 ab 75 ab 50 ab 25
Preis 49,00 Euro 52,00 Euro 59,00 Euro 75,00 Euro
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Grill Buffet ,,Zeitgeist" kalt & warm

Kaltanteil:

» Internationale Kaseplatte
verschiedene Schnittkdse, Frischkase, Edelschimmelkdse, Camembert und Garnitur

» Honigmelonenschiffchen mit Seranoschinken
» Sachsischer Kartoffelsalat nach Art des Hauses

» Gemischter Gemiisesalat
aus verschiedenen Blattsalaten, Tomate, Paprika, Gurke, Zwiebeln, Hirtenkase, Oliven

» Brotchen und Brot, verschiedene Sorten
> Dressing, Ketchup, Senf, Meerrettich, Butter
» Eiersalat ,Zeitgeist"

» Dessert
Obstplatte (mundgerecht)

Grillanteil:

> 30 marinierte Steaks

> 20 Schaschlik

» 30 Bratwdurste

> 8 Maiskolben

» 10 Fischpackchen mit Gemise

> 10 Grillkdse oder Hirtenkase in Folie mit Gemuse
» Zwiebelringe in zerlassener Butter

» 15 groBe Kartoffeln aus der Glut, dazu Krauterquark

Preisstaffelung:

50 Personen: 25 Personen:
mit Grillpersonal: 70,00 Euro pro Person 90,00 pro Person
ohne Grillpersonal: 43,00 Euro pro Person 48,00 pro Person

Oben gezeigte Auflistung ist ein Preisbeispiel fiir 50 Pers. Fir 25 P wirde es entsprechend

angepasst. Der Preis versteht sich inkl. Grill und Grillkohle
13



Gemischtes mediterranes Grill Buffet kalt & warm

Kaltanteil:

> Kaseplatte , Mittelmeer"

aus verschiedenem Hart- und Weichkase z. B. Pecorino, Gorgonzola, Mozzarella,
Feta, Edelschimmelkdse, Camembert, Manchego und Garnitur

> Aufschnitt- Braten- Wurst — und Schinkenplatte
Variationen aus den Kiichen der Mittelmeeranlieger
Roastbeefrolichen mit Sahnemeerrettich,
Parmaschinken mit Rucola, Chorizo, Mortadella und anderes, Garnitur

» Gemischter Gemiisesalat ,,Zeitgeist™
wird einzeln gereicht zum selber zusammenstellen

aus verschiedenen Blattsalaten, Tomate, Paprika, Gurke, Zwiebeln, Schafskase, Oliven,
Prosciutto Cotto und verschiedenen Dressing

¥ 3 verschiedene Salate

Italienischer Endivien-Kartoffelsalat mit gebratenem Speck und
Apfeln, Insalata Funghi (Pilzsalat), Chicoree-Mandarinen-Salat

» Brotchen und Brot, verschiedene Sorten
Ciabatta mit Oliven und Krautern, Baguette, Focaccia und einheimische Brotsorten

» SoBen, Dressing, Dip
Butter, Krauterbutter, Senf, Ketchup, Mayonnaise, Meerrettich, Olivendl, Balsamicoessig

Passend zu den einzelnen Buffetbestandteilen:

Avocadomojo, Mangochutney, Knoblauch-Creme Fraiche mit Krautern, Krauterquark,
warme BBQ-Sauce vom Grill

Warmanteil (vom Grill bzw. Sdtticungsbeilagen z. T. in Chafing Dish):

¥ Cocossuppe mit Hadhnchenbrustfilet und Chiliflocken zum selbst Scharfen
¥ HahnchenbrustspieBe mit Ananas

i Gegrillte Maiskolben mit zerlassener Butter

¥ GrillspieBe ,Saltimbocca™

¥ GemlsespieBe

» Kartoffeln aus der Glut

» Schalotten und Zwiebelringe vom Grill in zerlassener Butter

> Hausmannskost: Thiringer Rostbratwirste und verschieden marinierte
Schweinenackensteaks

» Beilagen in Chafing Dish
Bunte GemUse-Wildreismischung, Tortellini vegetarisch mit Butter und Parmesan
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Dessert:

% Warmdessert

mit Honig marinierte FruchtspieBe vom Grill oder
ObstspieBe mit warmer SchokosoBe vom Grill

> Etagere mit verschiedenen Frichten (mundgerecht)

Preisstaffelung:

Auf Grund der sehr hohen Anzahl verschiedener Grillerzeugnisse sind hier zwei Personen
am Grill wie auch zwei Grills erforderlich. Grills und Holzkohle sind natirlich im Preis
enthalten. Wir bitten um Verstandnis, dass wir dieses Buffet wegen des enorm hohen
Aufwandes erst ab 50 Personen anbieten kénnen.

Personen ab 100 ab 75 ab 50
Preis mit Griller 60,00 Euro 75,00 Euro 85,00 Euro
ohne Griller 45,00 Euro 48,00 Euro 53,00 Euro




Weihnachtliches Fingerfood Buffet kalt & warm

Kaltanteil Fingerfood.:

> Forellenfilet mit Preiselbeersahnemeerrettich
> Melonenschiffchen mit Parmaschinken

¥ Fleischballchen mit Dip

¥ Kalbfleischrdllchen mit Feigenpesto

> Kleine Schinkenrdllchen

) Auberginenrélichen

» Tomaten-Mozzarella-SpieBe

¥ KasespieBe mit Trauben

» Gefllgelsalat, Hirtensalat im Glaschen

» Baguette und Ciabatta

Baguettescheiben belegt mit:

> Raucherlachs

> Roastbeef rosé

» Hackepeter

> Hahnchenbrust

» Frischkase und Camembert

Warmanteil:

¥ Suppe
Raffinierte Maronen-Kartoffelsuppe mit glasierten Apfelspalten und Zimt

» Gebratenes Gemiise am Spie3

¥ Marinierte Kaninchenlaufchen am Stiel

» SpieBchen vom Schweinefilet mit Speck und Pflaume

Dessert:

» verschiedene Petits Four

¥ Bayrisch Creme auf Glihweinkirschen mit Zimt oder
ObstspieBe mit Schokostreifer

Preisstaffelung:

Personen ab 100 ab 75 ab 50 ab 25
Preis 40,00 Euro 43,00 Euro 48,00 Euro 59,00 Euro
ohne Suppe 37,50 Euro 41,00 Euro 46,50 Euro 57,50 Euro
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Karibisches Buffet

Kaltanteil:

Lomi Lomi - Tomaten-Lachs-Salat

Fruchtiger Shrimps Cocktail mexican Stile im Glaschen

Kaltes Melonenstppchen mit Kokosmilch und Ingwer - im Glaschen
Chicoréesalat mit Mandarinen, Granatapfelkernen und Joghurtdressing
Pao de Queijo (Kasebéllchen aus dem Ofen) mit feurigem Dip
Gemusesticks mit zweierlei Dip

Galiamelonenschiffchen mit Serranoschinken

Gemischte Brotauswahl - Kokosbrot, Tacos, Tomaten-Walnusskruste

Warmanteil:

>

Jambalaya
exotische Reispfanne mit Gemise, Bambussprossen, Chorizo und Garnelen

Maledivisches Curry vom Schwein
mit Cocosmilch, Staudensellerie, Ingwer, Ananas

Caribbean Fingerfood (warm)

mit Jerk Chicken (jamaikanische Hahnchenunterkeulen), Papayaspalten aus dem Ofen,
kreolische Kartoffeln, karibische Hackballchen, Merguez, gebratene Gemtisespiele,
SpieBe von der Geflligelbrust

verschiedene SoBen: Orangen-Tomatenragout, Salsa criolla, Kiwi-Krdauterpesto

Dessert:

>

>

Fruchtiger Obstsalat im Melonenkorb

Karibisches Tiramisu

Preisstaffelung:

Personen ab 100 ab 75 ab 50 ab 25

Preis

39,50 Euro 43,00 Euro 46,00 Euro 53,00 Euro
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Franzosisches Buffet

Ahnlich wie die Italiener, sind auch die Franzosen fiir ihre Spezialitdten bekannt.

Kaltanteil:

» Kase- und Wurstspezialitaten franzdsischer Herkunft

» Grine- und Gemusesalate mit verschiedenen Vinaigretten

> Apfel-Kartoffelsalat

> Kase-Trauben-Cocktail mit Nlssen

> Obstsalat und Melonensalat im Korb

» Roulade aus Seezunge, Lachs und Frischkdse, Roquefort-Birnen, Kasekugeln
» gelierter Ochsenschwanz

> Tatarrolle

Warmanteil.:

> Kastaniensuppe
> Kaninchen

in WeiBweingemUsesoBe mit Thymian-Polenta

Als Dessert empfehlen wir hier z. B. eine Zabaione mit Schokolade und Orangenzesten.

Nach diesem Muster kdnnen natlrlich Buffets aller Lander entstehen.
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Eine andere Mdglichkeit ist die, dass man das Buffet nicht nach dem deutschen Muster
auslegt, sondern eben auch landestypisch:

12. Mexikanisches Fingerfood - Buffet

Wenn es sich in Mexiko nicht um Hochzeiten oder andere sehr groBe Feierlichkeiten,
sondern eher um " gesellschaftliche Anldsse” handelt werden gern kalte und warme Snacks
angeboten, die zum einen im " vorbei gehen” genommen werden kénnen oder auch auf
Teller zusammen gestellt mit an den Platz genommen werden kénnen.

Hier ist natirlich von siUB bis scharf, flir jeden Geschmack etwas dabei:

» Mini Tacos mit verschiedenen Dips

» Gegrillte Maiskélbchen

» Fruchtige Chilitaler aus verschiedenen Friichten
» Tacos mit Hackfleisch-Mais-Fllung

> Mexikanische Appetithdppchen

» Verschiedene Canapés

» Thunfisch-Cremé-Brote

» Mexikanisch geflillte Mini-Sandwiches

» Verschieden gefillte Torteletts

» FruchtspieBe im Schokomantel
» Pollo con Salsa (Hahnchenunterschenkel)
» Hackfleisch-Chili-KI6Bchen

» Kasestangen mit Dip

» Gemisesticks mit Dip
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War fiir Sie noch nicht das richtige dabei?

Die folgenden Speisen kdonnen Sie gern mit den
aufgelisteten Buffets variieren oder selber
zusammenstellen.

Unsere Klassiker

«  Grillplatte (Chicken Wings, kleine Steaks, GemUsespieBchen,
Hackfleischbéllchen, Nirnberger Bratwilrstchen)

« Krustenbraten vom Schweineschinken auf Sauerkrautbett

« Roastbeef (als Braten, rosa)

* Schweinslendchen mit ChampignonsoBe und Kroketten

« Rauberbraten/ChampignonrahmsofBe (gefillter Schweinekamm)

Geschnetzeltes

« Rindfleischpfanne mit Pfefferrahm und Kroketten

* Schweinegeschnetzeltes mit Spatzle und Rostitaler

+ Rindergeschnetzeltes mit frischen Champignons und Kroketten
» Kalbsgeschnetzeltes mit Champignons in RahmsoBe

* Schweineleber geschnetzelt in SahnesoBe, Kartoffelpliree

« Sahnegeschnetzeltes mit Pilzen und buntem Gemdtsereis

* Pilzpfanne mit Fleischstreifen und Gemiusereis

« Altgriechische Zwiebel/Schweinefleischpfanne

Gefliigel und Hahnchen

e Geflillte Hdhnchenbrust (Broccoli) und bunter Wildreis

« Gefligelpfanne mit Currynote und buntem Reis

e Huhnerfrikassee mit Gemdisereis

» Putengeschnetzeltes mit SafransoBe und Rdsti-Taler

e Putenroulade in RahmsoBe mit Kartoffeln

» Geflugelragout fin

« Entenkeule oder Gansebraten mit Rotkohl und Kl6Ben

e Putenschnitzel mit Rosenkohl und Rohkostbeilage

* Nasi Goreng Pfanne (gelber Reis, Hihnerfleisch, Gemuse)
e Tranche von der Putenkeule mit Rotkohl und Kroketten

Wild und Lamm

» Wildhasenkeule in WacholderrahmsoBe mit Wirsingrahmgemise
* Wildragout mit Rotkohl und Spatzle

« Wild-Kaninchenbraten mit Buttererbsen und Kartoffeln

« Lammbraten aus der Keule in KnoblauchsoBe, griine Bohnen

* Lammhacksteak mit Princessbohnen und Kartoffeln

e Schopsgulasch mit Bohnenbouquet und Kartoffeln




Fleischlose Gerichte

« Kartoffelgratin mit Kase Uberbacken

« Blumenkohl - Kartoffelauflauf mit Sauce Hollandaise und Kase

e Tortellini mit KdsesahnesofBe

« Bandnudel-Pfanne (Nudeln, Broccoli, Karotten, Champignon, Zwiebeln)
 Gemuseschnitzel, GemUlse-Kroketten

« vegetarisch geflllte Paprikaschote

« Kartoffeltasche mit Frischkaseftllung

*  Quarkkeulchen mit Rosinen

Leckeres aus dem Meer

« Paella-Pfanne (gelber Reis, Seelachs, Hahnchenfleisch, Paprika, Pilze)

« Seelachsfilet geflllt mit Spinat und Goudakase

e Schlemmerfilet "Finkenwerder" (Speck und Zwiebel)

« Alaska-Seelachsfilet in einer Knusperpanade

« Seelachsfilet mit Broccoli und Kasefillung

e Grill-Filet im Zitronen-Pfeffermantel oder im Tomaten-Krautermantel

e Scampi-Pfanne "chinesisch" (Reis, Scampis, Gemduse)

« Fischroulade "Irland" (Seelachs, Blumenkohl, Porree, Zwiebeln, Karotten)
e Schlemmerfilet Bordelaise

Hausmannskost (auch Frau)

« Rindsgulasch mit Kartoffeln, Mischgemise

« Rinderrouladen mit Rotkohl und Kartoffeln

» Hackfleischballchen in scharfer PaprikasoBe, Spirelli

e Rindersauerbraten mit Rotkohl und béhmischen Knédeln
« Konigsberger Klopse in heller SoBe und Kapern, Kartoffeln
* Gekochte Rinderbrust mit Kartoffeln und Meerrettich

« Rinderschmorbraten in SoBe mit Rosti-Taler

e Chili Con Carne mit roten Bohnen

» Schweineschnitzel mit Mischgemise und Kartoffeln

e Schaschlikpfanne mit Kartoffeln

+ Geschmorte Rippchen mit Sauerkraut

e Schweineschinkenbraten mit Leipziger Allerlei




Zusiétzliche Beilagen

e Balkangemise

e Prinzessbohnen

e« Chinagemise

e Herzoginkartoffeln

e Bratkartoffeln mit Speck

e Kohlrabi in weiBer SoBe

e Bunter Wildreis

e Butterspatzle

e Gebratene Champignons mit Zwiebeln
e Champignons in RahmsoBe

e Grunkohl mit Kartoffeln und Speck

e« Pommes Frites (flir Buffet nur bedingt geeignet)
Wirsinggemiuse

e Ratatouille

» Kaisergemuse

e Sommergemiuse

Torten aus unserem Hause
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Auszug aus unserem Suppenangebot

Auf unserer Homepage finden Sie alle unsere Suppen und Eintdépfe (265). Bereits ab
2,90 Euro je Teller (Portion) bekommen Sie bei uns eine garantiert hausgemachte
Suppe. Im Einzelnen richten sich die Preise nach Menge und Zusatzleistungen.
Gern unterbreiten wir Ihnen ein individuelles Angebot.

Weitere Suppen auf Anfrage

e Asiatisch suB-scharfe Gemuisesuppe mit Glasnudeln

e Birnen-Rotwein-Suppe mit Johannisbeergelee und siiBer Sahne
e Boeuf en Daube a la Provengale - Rindfleischtopf

e Bollito Misto-Eintopf mit Lamm, Schwein und Rind

e Borschtsch, Rote-Bete-Eintopf mit allerlei Gemiise

e Bouillabaisse-franzésischer Fischeintopf

e Bulgarischer Kichererbsentopf mit Mangold und Schafskadse
e Blindner Gerstensuppe mit Blindnerfleisch und Rohschinken
e Chili con Carne

e Cremige Tomatensuppe mit Basilikum und Mozzarella

e Frische Kartoffelsuppe mit gebratenen Champignons, Croutons oder mit Huhn und Lauch
e Gazpacho - erfrischend kalte GemUisesuppe

e GroBmutters siiB-sauer Linsensuppe mit Rauchfleisch

e Gurken-Joghurt-Suppe mit Dill und Raucherlachsstreifen

e Glizel-Hanim Corbasi (Schéne-Frauen Suppe)

e Indische Tandoorisuppe mit verschiedenen Einlagen

e Irish Stew - Lamm-Kohl-Eintopf

e Karibische Fischsuppe mit Fenchel und Orange

e Konfuzius-Suppe mit Schweinefleisch

e M6hren-Orangen-Suppe mit Parmesan und Datteln

e Mulligatawny mit Huhn - Erster Gang aus Dinner For One

e Soljanka mit Sauerrahm und Zitronenscheiben

e Spargelcremesuppe mit Lachs oder Avocadostreifen

e Steinsuppe mit Speck, Wurst und Gemuse

e Stifado - griechischer Rindfleischeintopf mit Hirtenkase

e SlUiBe Joghurtsuppe mit frischen Erdbeeren

e Szegediner Gulaschsuppe mit Rind- und Schweinefleisch

e Thailandische Kokos-Gemiuse-Suppe mit Chili und Reis

e Wirsingkohleintopf mit Schafskase und Tomate

e Zwiebelkasesuppe mit Krautercroutons
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Auszug aus unserem Salatangebot

Auf unserer Homepage finden Sie unser komplettes Salatangebot. Unsere Salate werden mit
frischen Produkten zubereitet. Im Einzelnen richten sich die Preise nach Menge und
Zusatzleistungen.

Gern unterbreiten wir Ihnen ein individuelles Angebot.

Weitere Salate auf Anfrage

Gemiisesalate

e Champignonsalat mit FenchelsoBe

e Chicoree-Mandarinensalat

e Coleslaw - amerikanischer Krautsalat

e Feldsalat mit Granatapfel

e Griechischer Schichtsalat

e Gruner Salat mit Blauschimmelkdse und Nussen
e Hirtensalat

e Puszta-Salat mit Kraut, Paprika, Gurke

e Romersalat mit Zucchini, getrocknete Tomate, Speck und Kase
e Spargelsalat mit Erdbeeren

e Ungarischer Gurkensalat

e Zucchini-GemtUse-Salat mit Méhre, Fenchel, Knoblauch und Kiirbiskernen

Pikante Salate/Sattigungssalate

e Basler Wurstsalat mit sauren Gurken

e Blsumer Krabbencocktail

e Couscous Salat mit Huhn

e Ddnischer Matjessalat

e Eiersalat "Zeitgeist"

e Ensalada de arroz - Spanischer Reissalat

e Fruchtiger Kasesalat

e Gefligelcocktail

e Italienischer Kartoffelsalat mit Rucola, Tomate und Parmesan
e Meeresfriichtesalat

e Panzanella - Italienischer Brot-Tomaten-Salat

e pikanter Rindfleischsalat
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Zeitgeist Fingerfood / Happchen / Odeuvres

Auf unserer Homepage finden Sie alle unsere Happchen und Fingerfoods. Bereits ab 1,20
Euro pro Stick bekommen Sie bei uns garantiert hausgemachte Snacks. Im Einzelnen richten
sich die Preise nach Menge und Zusatzleistungen.

Gern unterbreiten wir Ihnen ein individuelles Angebot.

Warme Auswahl

e Chicken Wings mit verschiedenen Dips

e Mit Rinderhack gefillte Champignons

e Spargel im Speckmantel gebraten

e Wirstchen im Schlafrock

e Gebratene GemisespieB3e

e Kleine Schaschlik

e NUirnberger Bratwlrstchen

e Datteln oder Pflaumen im Speckmantel gebraten

e Schweinsmedaillons

Kalte Auswahl

e Blinis mit Forellenkaviar

e Fleischballchen mit Dip

e Forellenfilets mit Preiselbeersahnemeerrettich
e Geflillte Blatterteigpasteten (mit Hack)

e Geflllte Partytomaten

e Geflllte Weinblatter

e Grissini mit Parmaschinken

e Grunschalenmuscheln

e Hackfleischballchen mit Kase

e Amuse bouche (Happchenloffel)

e Harzer Tatar auf Kommissbrot

e Honigmelonenschiffchen mit Parmaschinken

e Kalbfleischréllchen mit Feigenpesto

e Pfannkuchenrolle mit Frischkasefillung
e Stlickchen vom Elsasser Zwiebelkuchen
e Roastbeefrollchen mit Meerrettich

e Gabelrollmops

e Russische Eier (halbe Eier mit Flllung)
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e Schinkenréllchen mit Spargel

e Schweinslende in Blatterteig

e SpieBchen mit Kase, Trauben, Oliven, Physalis, Sternfrucht usw., Salzbrezeln
e Tomate-Mozzarella-SpieBe

e Tomate geftillt mit Thunfischsalat

e Zucchinirdllchen mit Frischkdse und Rauke

Verschieden belegte Brotchen und Canapés

e Lachsschinken, Ungarische Salami, Kochschinken u. a.
e verschiedene Schnittkase, Frischkase u. a.

e Lachs, Forellenfilets, ...

als Cocktails (in Glaschen oder essbaren Formen)

e Spaghettisalat im Glaschen

e Halbe Dosenpfirsiche, gefillt mit Gefligelsalat
e Geflllte Tomatenkérbchen mit Rindfleischsalat
e Fleischsalat im Mirbeteig

e Krebsfleischsalat im Glaschen

e Thunfischsalat im Blatterteigkérbchen

e Gefligelsalat im Glas

e Hirtensalat im Glas

e Eiersalat im Paprikaschiffchen

e Pilzsalat im Glaschen

e Kasesalat im Salatblatt

Dessert siif3

o Gotterspeise mit VanillesoBe

e Windbeutel

e Schmatzchen

e Kalter Hund

e SiiBe Miirbeteigtértchen

e Krapfen aus Friichten (Beignets)

e ObstspieBe

26



Abgesehen von unseren bisher beschriebenen Buffets und Angeboten sind wir flir Sie der
richtige Ansprechpartner, wenn Ihre Feier/Veranstaltung abseits der bekannten Traditionen
von statten gehen soll.

Angefangen mit Buffet-Zusammenstellungen, die nicht den herkémmlichen Mustern folgen,
Uber Speisenarrangements an ungewoéhnlichen Locations bis hin zu komplett ausgefallenen
Veranstaltungen, sind wir flir Sie mit unseren Erfahrungen fir Ihre individuellen Wiinsche und
Vorstellungen der richtige Ansprechpartner.

Beispiele:
Schwein am SpieB3, mit unkonventionellem Antrieb
Uberraschungsbuffets ab 25,00 Euro pro Person
Reine Suppen- und Salatbuffets
Studentenbuffet fiir den schmalen Geldbeutel

Handwerkerbuffet (z. B. im SchweiBlabor)

Versorgung von Sportmannschaften und —Events
Bierhuhn vom Grill und vieles mehr
BBC nach Urart

Barockes Feiern

Outdoor

Mottotorten
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Um auf die verschiedensten Wiinsche unserer Kunden eingehen zu kénnen, bieten wir
beziiglich des finanziellen Rahmens verschiedene Varianten an:

(Alle angegebenen Preise sind netto, d. h.: zzgl. 19 % MwSt.)

1. Reine Raumvermietung (also der Gast kimmert sich um alles selbst) 30,-

Euro/Stunde. (ab 10 h Rabatt mdglich) Eventuelle Vor- und Nachbereitungszeit: 20,-
Euro/h, Reinigung ab 130,- Euro (je nach Aufwand)
Im Mietpreis enthalten sind der Saal, ein kleiner Nebenraum, Toiletten, Bestuhlung flr
ca. 120 Personen (mehr madglich), Hintergrundbeschallungsanlage, normale
Saalbeleuchtung (z.T. dimmbar), ein Fernseher, ein Klavier (nicht gestimmt),
Leinwand, eine variable Blihne, Strom, Wasser, Toilettenartikel, gegebenenfalls
Reinigungsmittel

2. Die Raummietung mit teilweise gastronomischer Betreuung durch uns. Beispiel: Sie
mochten sich die Getréanke von einem Getrankehandel liefern lassen und sich um den
Ausschank selber kiimmern, bendtigen aber ein Buffet, Meni oder Ahnliches.
Beispiel 2: Sie kimmern sich um die Speisen selber (weil etwa ihre Gaste etwas
mitbringen wollen oder sie einen Caterer Ihres Vertrauens beauftragen méchten),
bendétigen aber den gastronomischen Rundum - Service was die Getranke betrifft. In
dieser Variante reduziert sich der Mietpreis um 5 % je 100,- Euro Gastronomie - Netto
- Umsatz. Also angenommen, Sie bestellen bei uns ein Buffet fir 800,- Euro netto, so
verringert sich die Gesamtsaalmiete um 8 x 5% = 40% weniger Miete.

3. Sie wilnschen fir Ihre Veranstaltung die komplette Gastronomie, so dass sie sich um
nichts selber kimmern missen. In dieses Variante entfallt die Miete und die
Endreinigung geht zu unseren Lasten, wenn ein Gesamt - Netto - Umsatz von 2000,-
Euro erreicht wird. Darunter wird eine kleine Miete nach dem Muster aus Variante 2
fallig. Diesbezliglich unterbreiten wir Ihnen gern verschiedene unverbindliche
Angebote nach Ihren Vorgaben zu Buffets, Menls, etc.

4. Dazu kann unser Gastegarten (etwa 70 Platze) und unter bestimmten
Voraussetzungen auch unsere Gaststatte sowie unser Dachgarten gemietet bzw.
genutzt werden.

Die Varianten 1 und 2 gelten nur fir private Veranstaltungen, nicht bei oOffentlichem
Publikumsverkehr.

Egal flir was Sie sich entscheiden, es wird in jedem Fall im Vorfeld ein Vertrag gemacht und
die Miete + 300,- Euro sind bis spatestens 2 Monate vor dem Termin (wenn
Vertragsabschluss naher, dann sofort) zu zahlen. Nach der Veranstaltung gibt es eine
Abschlussrechnung bei der diese Zahlungen verrechnet und ggf. erstattet werden.
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Referenzen

e Anglerverband Dresden

e Baidinger Architekten

e BMW Wunderlich

e Dachser Logistics

e Deutsche Gesellschaft flir Urologie Disseldorf
e Deutscher Schraubenverband (Hagen)

e DielLinke Sachsen

e Dornier Dresden

e Dresdner Barock

e Dresdner Gleis- und StraBenbau GmbH

e Globalfoundries Dresden

e Hamburg Mannheimer/ERGO

e Heimrich & Hannot GmbH

e Herzzentrum Dresden

o Hotel Elbflorenz Dresden

e Imkerverein Dresden e. V.

e Industrieverband Motorradtechnik

e Ingenieurbliro Kless - Miller

e Innodrom Racing Team

e Intermot Koln

e Intertreu GmbH Steuerberatungsgesellschaft
e Kampffisch Dresden e. V.

e Kassenarztliche Vereinigung Sachsen

e Klima-Bindnis - Climate Alliance - Alianza del Clima e. V.
e Landeshauptstadt Dresden Stadtplanungsamt
e Landsmannschaft der Deutschen aus Russland e. V.
e Leibniz-Institut fir 6kologische Raumentwicklung Dresden
e New Town Bar Dresden

e Noviatex Innovationsmanagement

e Rechtsanwalte Merzky

e Rechtsanwalte Schulze & Braun

e S & R Edelmetalle GmbH Dresden

e Sachsisches Staatsministerium fir Kultus

e Secura-electronic GmbH

e SPD Dresden

e Sport & Stahl GmbH

e STILL Academy Osteopathie GmbH (Mihlheim a. d. R.)
e T-Systems Multimedia Solutions GmbH

e TU Dresden Chemie

e TU Dresden Maschinenbau

e TUBS GmbH TU Berlin Science Marketing

e ver.di Leipzig

e Verein griechischer Blrger in Sachsen

e Zeppelin Power Systems
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